Kresbavojaka
Svejkazdobi ; X g A% il
vonkajsiu stenu = o A : ] - " Dobry n6z musi
domceka. | 4 A= - mat kazdy spravny
L qlie . _ kuchdr.Martin
. Korbelicmananom

vygravirované svoje

Diplomzroku 2010
jezosutaZe, na
ktorej sazGéastnil
ako jediny Slovak.

7 e ;
. AMartin N orbelic
ars au Bocse vOR Eusore 2010

CHCKERENT RIPRESTNTL 18 COULEURS DE SOR ¥ - oy
‘mlmwwmmmwms’unmv’dmmmsoaﬂlomlmzﬂ

R o

. (i i e
Vysvedtenie piné trojok je sice po dedkovi, al
Martin priznal, Ze jeho nevyzeralo ovela lepsie.
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prvé, aby zostalo makké. Ostatné ingredien-
cieaomacku priddme a7 na zaver. Potom
na katacej masti orestujeme klobasu, vpek
priddme do panvice, na ktorej je udusena
cibula a Sampiridny nakrdjané na polovitky
(nechdme ich trosku tvrdSie — al dente),
mb6Zeme pridat trochu bieleho vinaana
zaver padlejeme sladkou Slahackou, aby
vznikol perkeltovy zaklad. Kuracie petene
orestujeme samostatne, slaninu opetieme
nakrajanu na pldtky, bude slUZit ako ozdoba
na zaver. VSetko spolu zmieSame.

Chaldrsky
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Priloha — zemiakové rosty: Zemia-
Vietky ingrediencie pripravujeme osobitne. - ky oZipeme, nastrdhame na hrubom
Méso, pecene, klobdsu, slaninu, cibulu struhadle: Nesolime, urobime z nich malé
asampindny nakrdjame. Do nakrdjaneho placky, ktoré ihned opekdme na mast.
kuracieho mdsa pridame dva Zltky, aby Osolime a7 po dopetent. Pred podévanim
Ziskalo zlatistu farbu, osolime, okorenime ichmdzeme pookrajovat na Ghladné
- aopekdame na katacej masti,netrebadlho.  stvorce, obdlZniky, trojuholniky, jednoducho
Maso robime samostatne na panvici ako podla fantézie.
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Tradicné

privitanie hosti
palenkou.

staratakoo zen

Slavny kuchar Martin Korbelic (42)
ukazal svoju chalupu a v nej vzacnost, ktort
opatruje ako oko v hlave.

¢om by mohla byt

relacia Na chalupe

so Séfkucharom Mar-

tinom  Korbeli¢om,

ak nie o jedle? Moderatorke

Katke Jesenskej predviedol

skvelé doméce Speciality, kto-

ré si neodmyslitelnou stcas-
tou chaluparcenia.

Chalupa patri Martinovym

rodi¢om a prave v nej stravil
detstvo. ,Vzdy sa tu stretla
cela rodina a jedli sme ka-
¢ice, lokSe, kapustu. Babka
bola dobra kucharka, piekla

tahané stridle, z ktorych sme’

odpadavali, a uchytili sme jej
langoSe a placky,“ spomina
kuchar z relacie Moja mama

vari lepSie ako tvoja. Ako sa

u Korbelic¢ovcov slusi a patri,
svojich hosti, v tomto pripade
televizny stab pnv1tal pélen-
kou.

Ako jediny Slovak
Steny okrem keramického
riadu zdobia aj Martinove
diplomy. Hrdy je na jeden
z roku 2010. ,Bola to najpre-
stiZznejSia sutaz kucharskych
kapacit z celého sveta. Vy-
hral som narodné kolo na
Slovensku a potom som sa

zucastnil na sataZzi v Zeneve.

Mal som cest varit so Spicka-
mi svetovej kuchyne a som
hrdy na to, Ze sa mi podarilo

dostat sa tam ako jedinému
Slovakovi,“ teSi sa Martin.
To vSak zdaleka nie je jedina
vzacnost, ktora sa nachadza
v starom domceku. Ukazal aj
nodz, na ktorom ma vygraviro-
vané svoje meno. ,NO6Z je si-
Cast kuchara, na ktori neda
dopustit, sam ho rozmazna-
va, brusi. Je to ,maznacik’
kuchéra, jeho neoddeliteIna
sucast,“ vysvetluje slabost
kazdého kuchara. ,,O noZik sa
treba starat a potom sa vim
odmeni. Ako o Zenu,“ dodava
s ismevom.

Vizitka po dedovi

Okrem diplomov objavila

Katka Jesenska na: stene aj
vysvedcCenie, na ktorom pre-
vazovali trojky. Aj ked vy-
svedcenie patrilo Martinovimu
dedkovi, priznal sa, Ze jeho ne-
bolo o ni¢ lepsie. ,To sme asi

zdedili po niom. Podstatné Je
¢o bude dalej,“ mysli si tispes-
ny muz, ktory vlastne popiera
stard znamu frazu ,Keby si
sa lepSie udil...“ No ak by si
chceli deti zobrat z neho pri-
klad, ma pre ne jasny odkaz:
»Deti, musite sa ucit! Udte sa,
lebo budete sprostucke ato je
z1é, ucte sa!“

Musi to byt dokonalé

Jedlo $éfkuchara, chalupara
Martina Korbeli¢a musi byt
tip-top a zo svojich narokov
neuberi, ani ked relaxuje.
»,Ked si sadnem za st6l s ¢lo-
vekom, ktorému uvarim jedlo
pri nejakej Specifickej prileZi-
tosti, je to pre mna vzdy vel-
mi prijemné. Je to pre mma
pochvala, Ze som urobil niec¢o
dobré, Ze moje jedlo chuti.
A to sa neda zaplatit Ziadnymi
peniazmi,“ priznava. |
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